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Industrial

Nuestros Segmentos

de experiencia en desarrollo,
producción, formulación y
distribución de productos
derivados del maíz, trigo,

papa y tapioca utilizados en
diversas industrias.

+30 AÑOS+30 AÑOS+30 AÑOS

N U E S T R A  M I S I Ó N
Proporcionar una amplia gama de soluciones a
nuestros clientes, poniendo a su disposición las
mejores alternativas disponibles para sus
necesidades. Logrando así la satisfacción del
cliente y la creación de relaciones estratégicas
que deriven en el bienestar de clientes,
proveedores y colaboradores.

N U E S T R A  V I S I Ó N

Adisa Obregón Sonora
Boulevard Las Torres y No Reeleción No 330,
Fraccionamiento Las Haciendas II. Obregón,
Sonora CP. 85064
T. 55 5959 3375 y 55 4038 6346

Mérida
T. 56 3472 1588 

Monterrey
T. 81 8000 7000 | 56 3089 3188

Querétaro
T. 55 4520 9815

Guadalajara
T. 33 8000 7100 | 55 3089 3193

Carretera Cuautitlán-Teoloyucan Lote 4, San
Mateo Ixtacalco, Municipio de Cuautitlán
lzcalli, Edo. de Mex. CP. 54714

Lácteos 
Confitería 
Cárnicos 
Gravies 

Panificación 
Botanas 
Petfood 
Bebidas

Adhesivos 
Aglutinantes 

Fundición 
Petroquímica y

Perforación
Construcción

Oficinas en:Cedis y Oficinas:

Ser el proveedor líder en la venta de soluciones
para diferentes sectores atendidos por la
empresa, manteniendo siempre un enfoque
hacia los productos orgánicos de alto
desempeño, proporcionando ventajas
competitivas a nuestros clientes.



Visita nuestra
PÁGINA WEB

para más
detalles

C A L I D A D

Contamos con certif icación ISO 9001:2015,
lo que garantiza que los servicios
ofrecidos están basados en un sistema de
gestión de calidad.

Somos una empresa líder en
especialidades verdes y sostenibles,

con sólidas alianzas comerciales
con algunas de las principales

empresas procesadoras de
productos agrícolas a nivel mundial.

Nos especializamos en desarrollos
personalizados, basados en maíz,

trigo, papa, tapioca, chícharo y otros
granos y semillas, sirviendo a más

de 9 industrias y 48 aplicaciones. En
2021 inauguramos una nueva línea

de producción de almidones
hidrolizados de maíz, con
capacidades únicas para

adaptarnos a las especificaciones
de cada cliente, siendo la segunda
empresa en el país en ofrecer este

proceso.

L a b o r a t o r i o s
a l t a m e n t e  e q u i p a d o s

Contamos con ingenieros y laboratorios
equipados con Tecnología de última
generación desde dinamómetro hasta
texturómetro para ayudar a mejorar,
perfeccionar y desarrollar formulaciones
para tu industria.

Carretera Cuautitlán-Teoloyucan Lote 4, San Mateo
Ixtacalco, Municipio de Cuautitlán lzcalli, Edo. de Mex.
CP. 54714

adisa.mx56 3089 3192
55 3450 7306



FECHA DE ELABORACIÓN: 01/04/2024 
 

 

ADIPOL R 

(VISCOSIFICANTE EN POLVO) 

 
ADIPOL R es un viscosificante de base orgánica usado para fluidos de perforación base agua, 

contiene carga de sólidos para controlar las características del lodo durante su utilización, resistente 

hasta 150°C. 

 
VENTAJAS:  

• Compatible con el medio ambiente.  

• Resiste temperaturas hasta 150°C. 

 
RECOMENDACIÓN DE USO  

Fluido en base de agua dulce………………………………………. 0.6% 
Fluido bentonítico ………………………………………………………. 0.38% 

 
 

MANEJO Y ALMACENAMIENTO. 
Debe evitarse generar nubes de polvo. Su almacenamiento debe ubicarse en un área fresca y seca, 

alejada de fuentes de calor y lejos de productos de olores fuertes. Bajo las condiciones ya 

mencionadas los sacos cerrados de ADIPOL R tienen una vida de anaquel indefinida, sin embargo, 

se recomienda no almacenar por más de 3 años. 

 
ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL. 
Saco de papel kraft de 25 kg. Por ser un producto seco, mantiene sus características por 3 años 
siempre y cuando se almacene en su envase original cerrado, en un lugar fresco y seco, libre de 
humedad, polvos, insectos, roedores y olores extraños. 

 

 

 



ELABORADO: 01/04/2024 

ADIPOL L  
(REDUCTOR DE FILTRADO ORGANICO) 

 
Sistema funcional de base orgánica, sirve para controlar la filtración en perforación de pozos 

petroleros.  

 

VENTAJAS: 

• Se utiliza en base acuosa 

• Ayuda a controlar las características del lodo durante su utilización 

• Producto biodegradable  

• No toxico 

• Resistente a temperaturas de hasta 150°C 

• Puede ser utilizada como complemento en otros reductores de filtrado 

• Efectivo en pequeñas cantidades para el control de la filtración 

 

 
RECOMENDACIÓN DE USO  
 

Fluido salado…………………………………1.25%  

Fluido Bentónico……………………………0.75%  

 

MANEJO Y ALMACENAMIENTO.  
Debe evitarse generar nubes de polvo. Su almacenamiento debe ubicarse en un área fresca y seca, 
alejada de fuentes de calor y lejos de productos de olores fuertes. Bajo las condiciones ya 
mencionadas los sacos cerrados de ADIPOL L tienen una vida de anaquel indefinida, sin embargo, 
se recomienda no almacenar por más de 3 años. 

 
ENVASE Y VIDA DE ANAQUEL.  
Saco de papel Kraft de 25 kg. Por ser un producto seco, mantiene sus características por 3 años 

siempre y cuando se almacene en su envase original cerrado, en un lugar fresco y seco, libre de 

humedad, polvos, insectos, roedores y olores extraños. 

 

 



LA PREPARACIÓN DE TUS
ADITIVOS DE COFIANZA

En ADISA contamos con ingenieros ampliamente
capacitados que te ayudarán a mejorar, perfeccionar y

desarrollar formulaciones para tu industria.
Nuestros laboratorios están equipados con equipos e 
indumentaria de alta calidad para asegurar resultados 
confiables y reproducibles que puedan ser replicados 
por nuestros clientes. Una amplia gama de desarrollos 

nos respaldan. Súmate y toma el camino ADISA

Carretera Cuautitlán - Teoloyucan
LOTE 4, San Mateo Ixtacalco,
Municipio de Cuautitlán lzcalli,
Edo. de Mex. CP. 54714

CONOCE NUESTRA
ÁREA DE DESARROLLOS 
Innovación, calidad y resultados:

La esencia de nuestros desarrollos.

www.adisa.mx | 56 3089 3192

CONTÁCTANOS

Con un enfoque en nuestros clientes,
nuestro equipo está capacitado para
realizar desarrollos específicos a tus
necesidades.

Contamos con laboratorios industriales
y alimenticios, con todos los equipos
necesarios para la producción de cada
uno de nuestros desarrollos.

HECHO A
TU MEDIDA

ESPACIOS
ESPECIALIZADOS


